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Antipasti

Primo

Secondo

Dolci

Calice di benvenuto

50€ a persona. Beverge escluso. Servizio e coperto incluso.

TARTARE DI RICCIOLA E MELOGRANO
Ricciola fresca battuta al coltello, profumata al pepe rosa

e completata dalla nota fresca del melograno.
Allergeni: Pesce (4)

BACCALÀ IN CIALDA
Baccalà mantecato soffice e cremoso,

accompagnato da pane carasau croccante.
Allergeni: Glutine (1); Pesce (4); Latte e derivati (7)

RAVIOLI BUFALA E GAMBERI
Pasta fresca ripiena di ricotta di bufala e gamberi,

con nocciole tostate croccanti.
Allergeni: Glutine (1); Uova (3); Latte e derivati (7); Crostacei (2); Frutta a guscio (8)

FILETTO DI BRANZINO
Filetto di branzino delicato, servito su vellutata

di patate leggermente affumicate.
Allergeni: Pesce (4); Latte e derivati (7)

CRUMBLE AL CACAO
Dessert al cucchiaio con crumble al cacao,

crema pasticcera vellutata e frutti di bosco freschi.
Allergeni: Glutine (1); Uova (3); Latte e derivati (7)

“TiAmo” VERMENTINO
Cantine San Marzano | Salento IGP

Allergeni: Solfiti (12)

Pesce fresco o abbattuto o congelato a bordo in base alla tipologia e/o alla preparazione.
Tutti gli allergeni sono a disposizione, chiedere al personale.
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